
           

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

X.O N°27         42,7%Vol 
~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

 

 

TERROIR : GRANDE CHAMPAGNE 

CEPAGE : 100% UGNI BLANC 

VIEILLISSEMENT : En fûts neufs de chêne type Limousin, gros 

grain et grain moyen 

DEGUSTATION : Ce cognac a vieilli en fûts de chêne neufs les 

premières années, puis dans des vieux fûts. Belle couleur ambrée. 

Un cognac alliant puissance et subtilité, avec des notes fines et 

élégantes. Touches épicées de muscade, girofle, cannelle, vanille 

discrète, qui lui donnent une longueur en bouche remarquable. 

Notes de raisin de muscat et d’angélique confite. Le rancio 

Charentais est très présent. 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

TERROIR : GRANDE CHAMPAGNE 

GRAPES : 100% UGNI BLANC 

AGEING : In new oak barrels of Limousin type, coarse-grained 

and medium 

TASTING : Cognac aged in new oak barrels for the first years and 

then in old ones. Warm amber colour. A cognac combining power 

and subtlety with fine and elegant notes. Spicy notes of nutmeg and 

cloves, cinnamon, discrete vanilla which gives to this cognac a 

remarkable length. Notes of muscat grapes and candied angelic. The 

rancio Charentais is very present. 
 
 

 
 

PACKAGING 

Bouteille Millenium  70cl 

Bouchon liège 

                 Coffret en bois de chêne vernis, marquage à chaud, 
                 fermeture par carton rigide aimanté avec impression sérigraphique. 

Décor bouteille par marquage à chaud or rosé brillant. 

       Varnished oak wood box, rigid cardboard closure with silk-screen printing. 
 Bottle marked in pink gold by hot stamping. 


